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Hotell, restaurang och bageri                2500p under fyra år  
För dig som… 
vill arbeta inom hotell- och restaurangbranschen. På utbildningen lär du 
dig hur du på bästa sätt tar hand om gäster och besökare. Du får också 
lära dig laga mat, baka och servera. Hygien är viktigt och får därför lära 
sig hantera färskvaror och livsmedel på rätt sätt.  
Dessutom får du bl.a. lära dig:   

• Kundbemötande och service 
• Använda stekbord, ugnar och annan 

köksutrustning 
• Hygien vid matvaruhantering 
• Laga förrätter, varmrätter och efterrätter 
• Om städrutiner för köks- och serveringslokaler 
 

Gymnasiegemensamma ämnen: Samtliga program läser 
svenska, matematik, engelska, idrott och hälsa, estetisk 
verksamhet, samhällskunskap, religion, naturkunskap 
och historia.   
 
Programgemensamma: Hotell, måltid & bransch. 
 
Programfördjupning:  
Här läser du fördjupning inom ämnesområdet du valt, bl.a. kurserna: Bageri & 
konditori, matlagning, frukost- & buffé, försäljning & kundservice. Du får 
kunskaper i sådant som du kan ha nytta av i framtiden som t.ex. matlagning, 
ekonomi och hushållssysslor.  
  
Individuellt val: Under år 2 & 3 får du välja två ämnen som varierar. 
Specialidrott och Hem- och konsumentkunskap nivå2 måste vi 
erbjuda. Eventuell möjlighet till truckkort om förutsättningar 
finns. År 4 gör du ett Gymnasiearbete där du visar att du så 
självständigt som möjligt kan utföra vanligt förekommande uppgifter 
inom yrkesområdet. APL (arbetsplatsförlagt lärande), är en praktisk del där du 
får vara ute på en arbetsplats. Efter avslutad skolgång får du ett 
Gymnasiebevisavseende anpassad gymnasieskola där det står vilka kunskaper 
du har, vilka ämnen du har läst och vilket betyg du har uppnått i dem.       
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